


VERANTWORTUNGSVOLLER GENUSS

Das Haus Ruinart
Ruinart entdecken bedeutet, die Werte des ersten und ältesten 
Champagnerhauses kennenzulernen. Der Ruinart Stil zeichnet 
sich durch Originalität, einzigartigen Geschmack und intensive 
Sinnesfreuden aus. In ihren unverwechselbaren Flaschen zeugen 
alle Champagner der Marke von einem beispiellosen Know-how: 
die komplexe Kunst der Assemblage.

Aussehen
Eine goldgelbe, leuchtende Farbe, mit leichtem grünen Schimmer 
und herrlichem Glanz. Die feinen Perlen ergeben ein dezent 
anhaltendes Perlenband.

Bouquet
Ein frisch-fruchtiges Bouquet, hauptsächlich geprägt von 
Zitrusfrüchten und Ananas, danach Duftnoten von weißen Blüten 
und Gewürzen wie Ingwer und Kardamom. 

Geschmack
Ruinart Blanc de Blancs ist klar und präzise. Dem anfänglich 
weichen und vollmundigen Geschmack folgen  Noten von 
weißem Pfirsich und Zitrone. 

Zusammenspiel mit Speisen
Ruinart Blanc de Blancs ist ein sehr geselliger Wein, der ideale 
Apéritif an einem Sommernachmittag. Ein perfekter Begleiter zu 
Langustinen oder einem Goldbrassen-Tatar an Olivenöl und 
Zitrone. Ausgezeichnet harmonieren auch gegrillte Seezunge 
oder ein Sashimi mit weißem Fisch.

Zusammensetzung
Ruinart Blanc de Blancs besteht zu 100% aus Trauben der 
Rebsorte Chardonnay unterschiedlicher Jahrgänge. Diese 
stammen in erster Linie aus Premiers Crus der Montagne de Reims 
und der Côte des Blancs. 
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