‘Wachauer Marille

Die Wachau ist eine der besten Wein- und Obstanbau-
regionen COlnesteicts. Gelegen an den Ufern der Donau
bieten Boden und Klima ideale Voraussetzunsen fiir die
Aromaentwicl&lung der Friichte. Priiclltige Mari“engéirten
prigen das Lanc]sclqaftsl.)ild, besonders wihrend der Bliite im
Frl'il\jal‘nr und der Ernte im Sommer.

‘Wit bezichen unsere Marillen ausschlieflich aus der Mfachau,
und dabei nur die wertvollsten Sorten: ,,Klosterneu})urser“
uncl ,,Ungarisclle Beste«. Unsere Ol)stl)auern ernten erst wenn
die Marillen selbst vom Baum fallen, orangegell) mit einer
intensiven Riitung und vo“saftig bis zum Kern. Nur dann
haben sie die A romenfille fir unseren Qualitéitsl’)rand hschster
Giite. Die handverlesenen Marillen werden gereinigt und noch
am Tag der Ernte vor Ort eingemaisc]'lt.

Die natiielich vergorene, zusatzfreie Maische brennen wir nach
alter Tradition héchst behutsam zweimal im Kupferl&essel. Das
gewonnene Herzstick lagert danach mindestens vier Jahre in
offenen Glaska“ons. In (lieser Zeit reift clcr Scllnaps, wircl
gescllmei(lis uncl milcl zugleicll (liclrlt un(] starl(, mit einer Fii“e

an reifen Mari“enaromen. Unserc Wac}muer Marille ist ein
100% reines und ungeﬁ[tcrtes Destillat.

Wir w{inscllen viel Freude beim Genuss!
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