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2020 Weingut:

FREUN., DSTU CK Wir sind ein Familienbetrieb in dritter Generation mitten in dem
Forst malerischen Dorf Forst an der Weinstrale. Unser Schwerpunkt

liegt im Rieslinganbau.
Rie Sh'ng GG Wir sind Mitglied im Verband ,,VDP. Die Pridikatsweingiiter*, bei

,Wine in moderation® und bei ,,Vinissima — Frauen & Wein e.V.“
VDP.GROSSE LAGE

Lage / Boden:

Die kleinste der Forster Einzellagen (3.53 ha) ist ein flacher,
teilweise leicht nach Stiden geneigter Weinberg - unser Anteil
betrdgt 0.33 ha. Die Lage grenzt unmittelbar an die Ortsgemeinde
und an die Spitzenlagen Kirchenstiick und Ungeheuer. Die
Klassifizierung auf der Grundlage des kgl. Bayrischen
Grundsteuergesetzes von 1828 zdhlt das Freundstiick in seiner
Lagengiite zur Spitze der Pfalz. Der Boden besteht hauptséichlich
aus Buntsandstein, stellenweise mit etwas Kalkgeroll.

Lese / Garung / Ausbau:

Selektive Handlese mit 90° Oechsle, spontane Vergidrung ohne
Reinzuchthefe im Edelstahlgebinde.

Analyse:
Alkohol: 12,5 % vol
Restzucker: 3.0¢g/l

Gesamtsiure: 7.1 ¢/l

Charakteristik:

Leuchtendes Strohgelb. Unser Freundstiick ist komplex und
(;mg _/ f }1(_'“1" 6f.fnet zahlreiche Pforten der Aromenyvelt: nuanciert mit einem
) /5{ fé@ feinem Bukett von Zitrusfriichten, erinnernd an Orangenschale
= und Zitrone. Geschmacklich prisentiert sich das Freundstiick mit
FREUNDSTTCR Aromen von Kumquatszesten, Anklingen von Heu und einer
b wiirzigen Linge, die seinesgleichen sucht. Am Gaumen entfaltet
sich ein wahres Feuerwerk und man reflektiert plotzlich den
Begriff ,Terroir viel stirker. Das Freundstiick bleibt

eindrucksvoll in Erinnerung.
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