VDP.ERSTE LAGE®

&

2021 SILVANER 1G°
STETTENER ROSSTHALBERG
VDP.ERSTE LAGE®

VDP.ERSTE LAGE® kennzeichnet erstklassige Lagen mit
eigenstindigem Charakter, in denen optimale Wachstums-
bedingungen herrschen. Die Reben wachsen auf dem Wellenkalk,
einer besonderen Gesteinsformation des unteren Muschelkalks.

Die Weine prasentieren sich feing|iedrig, mineralisch, kréhctig und

tiefgriindig.

ROSSTHALBERG Alte Gewannenbezeichnung fiir ein Teilstiick im Stettener Stein

QUALITATSSTUFE Deutscher Qualititswein Franken Bio DE-OKO-006

GESCHMACKSTYP Trocken

LAGE Stettener Rossthalberg

BODEN Muschelkalk

AUSBAU Der Rossthalberg ist einer von 3 Hangen der Groflen Lage Stettener
Stein. Er ist zudem der Berg, der am meisten gegen Siiden
ausgerichtet ist. 10om liber dem Maintal gelegen, mit kargem,
skelettreichem Muschelkalkuntergrund. 9 Monate im Holzfass auf
Naturhefe ausgebaut und unfiltriert auf die Flasche gezogen.

DUFT Ein Anflug von Quitte, Birne und
Zitrusschalen

GESCHMACK Zuerst salzig, dann stoffig mit
bemerkenswerter Prisenz

ALKOHOL 12,5 %vol.

ZUCKER 0,4 g/l

SAURE 582 g/l

TRINKTEMPERATUR  8° bis 10°

LAGERFAHIGKEIT Bis 2029

FLASCHENGROSSE 0,75 |

WEINGUT RUDOLF MAY

19m10

VDP. PRADIKATSWEINGUT

www.weingut-may.de

Naturland



